UAP/Z0/30/2019 zatgcznik nr 2 do zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Pomieszczenie z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalnosci gospodarczej w zakresie ustug
gastronomicznych (bufet) znajdujg sie na terenie Uniwersytetu Artystycznego w Poznaniu, Al
Marcinkowskiego 29, 60-967 Poznan, budynek A, | pietro, dla ktérej Sad Rejonowy Poznan Stare
Miasto w Poznaniu, Wydziat V Ksigg Wieczystych prowadzi ksiege wieczystg KW nr
PO1P/00129122/5.

Przedmiot najmu sktada sie z jednego pomieszczenia o pow. 55,35 m? (pokdj nr 105A).

Pomieszczenie wyposazone jest w cieptg i zimng wode, ogrzewanie, energie elektryczna, wentylacje.
Pomieszczenie jest w dobrym stanie technicznym.

Zakres ustug i wymagania stawiane Wykonawcy

1. Wykonawca ma obowigzek doposazyc¢ lokal uzytkowy we wiasnym zakresie i na witasny koszt w
odpowiedni sprzet i meble umozliwiajace prowadzenie dziatalnosci.

2. Do wynajmowanych pomieszczen jest doprowadzona bieigca ciepta i zimna woda, centralne
ogrzewanie oraz energia elektryczna.

3. Oferta bufetu:

- kawa z ekspresu cisnieniowego , w tym kawa na wynos

- spozywcze wyroby gotowe

- wyroby garmazeryjne ciepte i zimne

- positki $éniadaniowe, w tym weganskie i wegetarianskie

- positki obiadowe, w tym weganskie i wegetariariskie (minimum zupa i drugie danie)
- satatki, kanapki na wynos

- napoje ciepte i zimne

- desery, pieczywo cukiernicze

4. Positki i dania serwowane na miejscu wyfgcznie na zastawie stotowej (szklanej lub porcelanowej),
stalowe sztuéce. Opakowania jednorazowego uzytku wydawane wytacznie z przeznaczeniem dla
positkdw serwowanych na wynos.

5. Wykonawca zobowigzuje sie bezwzglednie przestrzega¢ ZAKAZU sprzedawania wyrobdw
tytoniowych oraz sprzedazy i spozywania napojow alkoholowych.

6. Ustugi powinny by¢ dostepne co najmniej od poniedziatku do pigtku w godzinach od 9.00 do
18.00.

7. Ustugi gastronomiczne powinny by¢ swiadczone zgodnie z polskimi normami okreslajgcymi
rezimy sanitarne i technologiczne obowiazujace dla tego typu dziatalnosci. Uzyskanie zgody
SANEPID na uzytkowanie punktu gastronomicznego lezy po stronie Najemcy.

8. Zapewnienie odpowiednich pojemnikéw na usuwanie jednorazowych naczyrnn i odpadow
pokonsumpcyjnych w sposéb uniemozliwiajgcy ich ponowne uzycie we wtasnym zakresie i na
wiasny koszt.

9. Unieszkodliwiania we wiasnym zakresie i na wiasny koszt odpadéw powstatych w czasie trwania
umowy.
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10. Najemca nie moze posiadac zalegtosci finansowych wobec kontrahentow, w szczegdlnosci wabec
Urzedu Skarbowego, Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych i Zamawiajacego.

Mozliwos¢ przeprowadzenia wizji lokalnej, od poniedziatku do pigtku w godzinach: 8.00-14.00, po
wczesniejszym ustaleniu terminu z Zamawiajgcym pod numerem telefonu: 691 978 891.

Osoba do kontaktu: Michat Szmyt



