UAP/Z0/9/2021 Poznan, 23.11.2021r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

PRZEDMIOT NAIMU
Pomieszczenie z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalnosci gospodarczej w zakresie ustug
gastronomicznych (bufet) znajduje sie na terenie Uniwersytetu Artystycznego im. Magdaleny
Abakanowicz w Poznaniu, Al. Marcinkowskiego 29, 60-967 Poznan, budynek A, | pietro,
dla ktorej Sad Rejonowy Poznar Stare Miasto w Poznaniu, Wydziat V Ksigg Wieczystych
prowadzi ksiege wieczystg KW nr PO1P/00129122/5.

Przedmiot najmu sktada sie z wydzielonej powierzchni jednego pomieszczenia o pow. 25,35 m?

(sala 106A — budynek A).

Pomieszczenie wyposazone jest w ciepfg i zimng wode, ogrzewanie, energie elektryczna,

wentylacje. Pomieszczenie jest w dobrym stanie technicznym.

WARUNKI DOTYCZACE UMOWY

1. przewidywany termin rozpoczecia dziatalnosci — grudzier 2021 roku;

2. umowa najmu obowigzywaé bedzie do konca czerwca 2022 roku z mozliwoscig jej
przedtuzenia;

3. czynsz za miesieczny najem powierzchni obejmuje koszt najmu pomieszczenia
oraz opfate eksploatacyjng w wysokosci 250 zt netto (optaty za: prad, wode, centralne
ogrzewanie, Internet, wywoz odpaddw i ogdlny dozdr mienia);

4. ustala sie minimalng stawke za wynajem powierzchni na poziomie 30,69 zt netto za 1 m?
miesiecznie;

5. stawka czynszu najmu oraz kosztow eksploatacji podlega corocznej waloryzacji
o srednioroczny wskaZnik wzrostu cen towaréw i ustug konsumpcyjnych za rok ubiegly
podany przez Prezesa Giéwnego Urzedu Statystycznego;

6. Wykonawca ma obowigzek doposazy¢ lokal uzytkowy we wtasnym zakresie i na wtasny koszt
w odpowiedni sprzet i meble umozliwiajgce prowadzenie dziatalnosci; wszelkie przebudowy,

zmiany w instalacjach wymagaja wczesniejszej pisemnej zgody Uczelni;



9.

10.

11.

12,

13.

14.

15.

Najemca bedzie utrzymywat wynajmowang powierzchnie w nalezytym stanie technicznym,
bedzie przestrzegat zasad bezpieczenstwa przeciwpozarowego i sanitarnego oraz ponosit
odpowiedzialnos¢ z tego tytutu;
Najemca zobowigzuje sie do prowadzenia gastronomii polegajacej na przygotowywaniu
positkow oraz sprzedazy tych positkéw; zywnos¢ serwowana i sprzedawana w lokalu
oraz warunki jej przygotowywania i przechowywania, musza spetnia¢ wymagania wskazane
w obowigzujacych przepisach prawnych z zakresu wymagan prawa Zywieniowego oraz
jakosci zdrowotnej i higieny srodkéw spozywczych;
Najemca musi zapewni¢ oferte bufetu, ktéra uwzglednia sprzedaz:

9.1 kawy z ekspresu cisnieniowego, w tym kawy na wynos,

9.2 spozywczych wyrobow gotowych,

9.3 wyrobdéw garmazeryjnych cieptych i zimnych,

9.4 positkdw sniadaniowych,

9.5 satatek, kanapek na wynos,

9.6 napojow cieptychizimnych,

9.7 deserdéw, pieczywa cukierniczego,
Wykonawca musi zapewnic, ze sprzedaz produktow wegetarianskich i weganskich wyniesie
70% asortymentu, 30% oferowanego asortymentu bedzie produktami certyfikowanymi
BIO/EKO, co najmniej 40% towaréw bedzie pochodzic od lokalnych dostawcow -
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do weryfikacji dziatalnosci Wykonawcy
w tym zakresie;
Najemca bedzie wykorzystywat produkty pomocnicze typu opakowania, papier itp.
w maksymalnej moiliwosci o charakterze ekologicznym - sztuéce drewniane, talerze
biodegradowalne, torebki papierowe - positki i dania serwowane na miejscu wytgcznie
na zastawie jednorazowego uzytku, drewniane sztucce; opakowania jednorazowego uzytku
wydawane wytgcznie z przeznaczeniem dla positkéw serwowanych na wynos.
Wykonawca zobowigzuje sie bezwzglednie przestrzegac ZAKAZU sprzedawania wyrobow
tytoniowych oraz sprzedazy i spozywania napojoéw alkoholowych.
ustugi powinny by¢ dostepne od poniedziatku do pigtku w godzinach od 10.00
do 13.00.
Wykonawca powinien posiada¢ takze zdolnos¢ do obstugi gastronomicznej wiekszych,
okolicznosciowych wydarzen, odbywajgcych sie na terenie uczelni (Drzwi Otwarte itd.).
Ustugi gastronomiczne powinny by¢ swiadczone zgodnie z polskimi normami okreslajgcymi

rezimy sanitarne i technologiczne obowiagzujgce dla tego typu dziatalnosci. Uzyskanie zgody

SANEPID na uzytkowanie punktu gastronomicznego lezy po stronie Najemcy.
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Najemca zapewni odpowiednie pojemniki na usuwanie jednorazowych naczyn
i odpaddw pokonsumpcyjnych w sposéb uniemozliwiajgcy ich ponowne uzycie we wiasnym
zakresie i na wiasny koszt.

Najemca bedzie zobowigzany do unieszkodliwiania we wtasnym zakresie i na wiasny koszt
odpadow powstatych w czasie trwania umowy.

Najemca nie moze posiada¢ zalegtosci finansowych wobec kontrahentow,
w szczegolnosci wobec Urzedu Skarbowego, Zakiadu Ubezpieczern Spotecznych

i Zamawiajacego.

WARUNKI UCZESTNICTWA:
Wykonawca powinien dysponowac wiedzg i doswiadczeniem w zakresie prowadzenia
dziatalnosdci gastronomicznej, w tym prowadzi¢ co najmniej jeden punkt gastronomiczny
o takim samym lub zblizonym charakterze, o ktérym mowa w niniejszym zapytaniu —
Wykonawca zobowigzany jest wskaza¢ adres prowadzonego punktu gastronomicznego
(Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do przeprowadzenia wizji lokalnej we wskazanym przez
Wykonawce punkcie) — Wykonawca zobowigzany jest do wypetnienia w Formularzu oferty
tabeli dot. doswiadczenia oraz dotgczenia referencji;
Wykonawca powinien wykazac sie co najmniej trzyletnim doswiadczeniem w prowadzeniu
podobnych ustug — Wykonawca zobowigzany jest do wypetnienia w Formularzu oferty tabeli
dot. doswiadczenia oraz dotgczenia referencji;
Wykonawca musi posiadac zaplecze techniczne oraz kadrowe niezbedne do prowadzenia
dziatalnosci gastronomicznej;
Wykonawca przed rozpoczeciem dziatalnosci musi uzyska¢ wszelkie pozwolenia na jej
prowadzenie — dokumenty te nalezy najpdiniej w dniu rozpoczecia dziatalnosci przedtozyc
Zamawiajgcemu.
Wykonawca zobowigze sie do posiadania aktualnej polisy ubezpieczeniowej OC w zwigzku
z prowadzong dziatalnoscia w najmowanym lokalu — Wykonawca przedtozy przy
podpisywaniu umowy polise, a w przypadku jej braku, inny dokument potwierdzajacy,
ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej

dziatalnosci.

WYMAGANIA DOTYCZACE OFERTY:
Oferty mogg by¢ wytgcznie ztozone przez przedsiebiorce.

Wykonawca moze ztozyc tylko jedng oferte.



3. Oferta musi zosta¢ sporzadzona w jezyku polskim, z zachowaniem formy pisemne;j.

Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym sktadane sg wraz z ttumaczeniem na jezyk polski.

Ttumaczenie musi by¢ poswiadczone przez ttumacza przysiegtego.

4, Oferte stanowi:

4.1.

4.2,

4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Wypetniony i podpisany Formularz oferty — zatacznik nr 1 do zapytania ofertowego,
aktualny odpis z wilasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci
gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji,
wystawione nie wczesniej niz 6 miesigcy przed uptywem terminu sktadania ofert,
petnomocnictwo ztozone w oryginale lub kopii poswiadczonej za zgodnos¢ z oryginatem
przez notariusza w przypadku reprezentacji uczestnika przez petnomocnika,

propozycja oferty gastronomicznej oraz menu z wysokoscig stawek za positki —
z uwzglednieniem pkt 10 warunkéw dotyczgcych umowy,

w Formularzu oferty Wykonawca zobowigzany jest podac dni i godziny otwarcia,
oraz wykazac¢ sie spetnieniem warunkéw opisanych w pkt. 1 oraz pkt. 2 warunkéw
uczestnictwa,

Oferta powinna by¢ podpisana przez Wykonawce Ilub osobe upowainiong
do reprezentowania Wykonawcy i zaciggania zobowigzan na podstawie zataczonego

petnomocnictwa.

TERMIN | MIEJSCE SKEADANIA OFERT:
Oferte nalezy umiesci¢ w zamknietym opakowaniu, uniemozliwiajgcym odczytanie jego
zawartosci bez uszkodzenia tego opakowania.
Opakowanie powinno by¢ oznaczone nazwag (firmg) i adresem Wykonawcy,
zaadresowane nastepujaco:

Uniwersytet Artystyczny im. Magdaleny Abakanowicz w Poznaniu Aleje
Marcinkowskiego nr 29, 60-967 Poznan oraz oznakowane nastepujgco:
Zapytanie ofertowe Najem pomieszczenia UAP/Z0O/9/2021
nie otwierac przed 29 listopada 2021 r.

Termin skfadania ofert: nie pdzniej niz do_dnia 29 listopada 2021 r. do godz. 12.00

w sekretariacie Kanclerza budynek A UAP, pokdj nr 213 lub tez przesta¢ w wyiej
wymienionym terminie na adres Zamawiajgcego.
Oferty ztozone po terminie nie podlegajg ocenie.

Termin zwigzania oferta wynosi 30 dni.



Mozliwos$¢ przeprowadzenia wizji lokalnej, od poniedziatku do pigtku w godzinach:
8.00-14.00, po weczesniejszym ustaleniu terminu z Zamawiajagcym pod numerem
telefonu: 691 978 891 (p. Michat Szmyt).

Przy ocenie ofert Uniwersytet Artystyczny bedzie brat pod uwage w szczegdlnosci
wysoko$¢ proponowanego czynszu najmu, proponowany zakres dziatalnosci
(na podstawie ztozonej propozycji oferty gastronomicznej oraz menu), doswiadczenie
w zakresie prowadzonej dziatalnosci (na podstawie informacji wskazanej przez
Wykonawce w Formularzu oferty).

W przypadku watpliwosci Uniwersytet Artystyczny im. Magdaleny Abakanowicz
w Poznaniu zastrzega sobie prawo wezwania oferenta do ztozenia wyjasnien / uzupetnien
w zakresie ztozonej oferty.

Uniwersytet Artystyczny im. Magdaleny Abakanowicz w Poznaniu zastrzega sobie prawo
niewybrania zadnej oferty, uniewainienia zapytania ofertowego oraz przetozenia
terminu sktadania ofert bez podania przyczyny i nie przystuguje Wykonawcy z tego tytutu

zadne roszczenie wobec Uczelni.

REVTETU ARTYSTYCZNEGO
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